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Sammanfattning

Livsmedelsgruppen genomfaérde 2009 under tertial 2 och 3 ett projekt med inriktning pa
redlighet pa restauranger, pizzerior och gatukok. Syftet med inspektionerna var att kontrollera
sa att ravarorna stammer dverens med det som uppges pa menyn sa att kunden inte luras.

Pa ett urval av anlaggningarna har provtagning gjorts pa framférallt egentillverkade produkter
(exempelvis sas, dressing), for att kontrollera sa att hallbarheten stammer Gverens med det
foretaget har angett. I de fall egentillverkade produkter inte fanns, togs prov istallet ut pa
inkopt produkt dar forpackningen brutits. Analysen av hallbarhet har gjorts med utgangspunkt
for hur lange foretagaren anser att produkten kan anvéndas.

Under tertial 2 och 3 gjordes 89 kontroller i projektet. Ungefar en tredjedel (28 anlaggningar)
hade brister i redligheten.

Provtagning gjordes pa 20 anlaggningar (ett prov per anlaggning). Av dessa bedomdes 18
stycken prover som tillfredsstallande och 2 prover bedémdes godtagbar med anmaérkning av
laboratoriet.

Eftersom det &r sa stor andel som hade brister med avseende pa redlighet sa ar det framéver
motiverat att kontrollera detta i den ordinarie kontrollen. Provtagningar pa hallbarhet ar inte
motiverat att géra mer an i speciella fall.

Uppfoljning pa respektive anlaggning har gjorts. Foretagen har antingen kopt in den produkt
de anger pa menyn, eller andrat menyn.

Bakgrund

Miljokontoret har valt att under senare delen av 2009 titta speciellt pa redlighet pa
restauranger, pizzerior och gatukok. Kontrollerna har gjorts i den ordinarie tillsynen och
avgransats till de anlaggningar som ska ha ett besok per ar.

God redlighet innebdr att vara arlig mot konsumenten. Det innebér till exempel att kunden ska
fa den matréatt som star pa menyn. Livsmedlet ska ocksa motsvara forvantningarna. Om
konsumenten till exempel koper svenska jordgubbar till midsommar ska de komma fran
Sverige och inget annat land. Det kan &ven finnas ett ekonomiskt intresse att kbpa in en
produkt som &r billigare och marknadsfdra den som en dyrare produkt, till exempel inkép av
salladsost” tillverkad av komjolk (billigare alternativ) och marknadsféra den som fetaost som
ska vara tillverkad av farmjolk.

Vid kontrollerna har utgangspunkten varit anlaggningens egna meny. Utifran den har
ravarorna valts ut. Exempel pa ravaror som beddms som intressanta dr, fetaost, oxfilé,
kalvfilé, I6jrom, mozzarella och olika sorters fiskar.

For de anlaggningar som har gjort egentillverkade produkter som till exempel saser och
dressingar ar det viktigt att kunskap finns om vad produkten innehaller. Detta kan ha betydelse
for konsumenten av flera anledningar, bland annat ur allergisynpunkt. Detta har kontrollerats
vid inspektionerna. Pa ett urval av anldggningarna har dessutom provtagning gjort pa
hallbarhet pa egentillverkade produkter. Provet har analyserats av AlControl den dag som
foretaget har uppgett att livsmedlet ar hallbart till. Om egentillverkade produkter inte fanns,
kunde prov istéllet tas ut pa inkopt produkt dar forpackningen brutits. Analysen av hallbarhet
har gjorts med utgangspunkt for hur lange foretagaren anser att produkten kan anvéndas.



Syfte, mal och avgransningar

Projektets syfte var att kontrollera redligheten pa restauranger, pizzerior och gatukok i den
ordinarie tillsynen pa de anlaggningar som ska ha ett besok per ar. Syftet var ocksa att
kontrollera hallbarheten pa ett urval av anlaggningarna. Provtagningen inriktades framforallt
pa egentillverkade livsmedel.

Vid inspektionerna har aven andra punkter kontrollerats i den ordinarie tillsynen. Dessa tas
dock inte upp i den har rapporten.

Metod och genomfdrande
Kontrollerna har varit oanmalda. Tyngdpunkt har lagts pa de tre kontrollomradena markning
och presentation, tid och temperatur samt sparbarhet.

Resultat
Under tertial 2 och 3 gjordes 89 kontroller i projektet. Ungefar en tredjedel (28 anldggningar)
hade brister i redligheten. En anldggning kan ha flera brister.

Av de 28 anl&ggningar som hade brister, var den vanligaste bristen felaktig marknadsforing
dar foretaget angett att de serverar fetaost eller farost men dar det i sjalva verket var en annan
produkt (16 anlaggningar, 57 %). Endast farost fran Grekland far benamnas som fetaost. De
som har fatt brister har varit foretag som har anvant en produkt gjord av komjolk och
vanligtvis fran Tyskland eller Danmark.

Den nast vanligaste bristen har varit pa skinka, foretagen har felaktigt angett att de har parma-
skinka eller serranoskinka fast det har varit en annan sorts skinka (8 anlaggningar, 29 %).

Ovriga brister som noterades var felaktigt pastdende om krabba (3 anlaggningar, 11 %),
felaktig benamning pa fisk (3 anlaggningar, 11 %) och kétt som felaktigt marks som oxfilé (3
anlaggningar, 11 %).

Provtagning gjordes pa 20 anlaggningar (ett prov per anlaggning). Av dessa bedémdes 18
stycken prover som tillfredsstallande och 2 prover beddmdes godtagbar med anmarkning av
laboratoriet.

Uppfdljning/utvardering
Uppfoljning pa respektive anlaggning har gjorts. Foretagen har antingen kopt in den produkt
de anger pa menyn, eller &ndrat menyn.

Eftersom en tredjedel av anldggningarna hade brister i redligheten anser miljokontoret att det
ar motiverat att kontrollera redligheten sa att konsumenten far den matratt som star pa menyn.
Detta kan goras i den ordinarie kontrollen. Det kan tillaggas att endast ett fatal foretag hade
akta fetaost pa menyn ut6ver de 16 anlaggningar som hade brister pa denna punkt.

Analyserna av uttagna prov visade generellt pa ett bra resultat. Dock har analyserna inte alltid
gjorts pa ett korrekt satt av AlControl da prov inte satts pa ratt dag. Ett prov har raknats bort
da det sattes for sent. Miljokontoret anser att det inte & motiverat att ta ut prov rutinmassigt
utan att detta ska goras vid speciella fragestallningar.
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